ULIETTE AVRIL

Chéreauneuf-du-Pape

JDOMADE

TERRA YITIS

AOP Cores du Rhone

Rouge

lerroir - sable er argile, cailloufis

auperficie - 10ha
Cépages - Grenache. Syrah, Carignan, Cinsaulr

Conservarion: 5 ans

Rouge 201/ -
Couleur sombre, fendance encore violine a I'heure oU

nous dégusfons ce jeune vin. Le nez est puissant, ITes
neffrement sous linfluence de son ferroir do0 les
senfeurs de garrigue qui s’échappent On percoif que la
concenfrarion sera une valeur remarquable de ce vin Le
nez annonce ‘la couleur” e sa richesse est révélarrice
de mariere, de présence, de corps, le four accompagné
d’un fruir enjoleur

["ensemble est souple, frais malgré un fifre alcoolique
géenéreux. Les fannins sont concenfrés er souples.
Dégusré a I'aveugle, foufes les qualirés de ce vin nous
auforisent a le classer au moins dans les Cores du Rhone
Villages, voire plus ef pourquoi pas comme un cru..?
Lesprir de garrigue esr foujours dominant alors que les
epices poivrées développent une vraie complexire

01/ esr une année a fres faible rendemenr ef cela
explique la sfrucrure du vin ; nous ne devrions peul-grre
pas vous le dire mais il serail sage er surfoul judicieux
de conserver ce vin dans vofre cave encore quelques
années afin d’affeindre une maruriré parfaire er firer
ainsi le meilleur de ce son porenfiel hors norme
Neanmoins, un frés bon vin du débur & la fin de son
existance, il faur simplement varier les mers qui
I"accompagneront

Accompagnement - Aujourd’hui, consommez le avec une
belle viande rouge, rassie si possible, une ferrine de
sanglier, des magrers de canard el un peu plus rard sur
du gibier, du raureau, des viandes marinées.. le fouf
enrre 16 er 18°C
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